APEROS

Aperitief van het huis/ Apéritif maison
Coupe champagne

Coupe Cava

Kir Royal

Kir

Porto rood-wit / Porto rouge blanc
Sherry

Pineau des Charentes

Martini rood-wit / Martini rouge-blanc
Ricard

Picon

Picon witte wijn / vin blanc

Apérol Spritz

Campari

Campari soda-orange

Gancia

Pisang orange

€12,00
€12,00
€8,50
€13,00
€6,50
€6,50
€ 6,50
€6,50
€ 6,50
€150
€ 6,50
€9,00
€9,00
€ 8,50
€9,50
€6,50
€8,50
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|7 MENU € 46 _‘

Gebakken St.-Jacobsnoot met creme van waterkers
Creme de cresson aux noix de Saint-Jacques poélées
(supl 3€)

Scampi’s gepaneerd met sinaasappel en mousseline van rode paprika’s
Scampis panés a I'orange avec une mousseline de poivrons rouges

Duo van kroketten kaas en garnaal met gefrituurde peterselie
Duo de croquettes, fromage et crevettes, persil frit.

T S——
Lamsbout met verse kruiden, stoofpotje van veldbonen, gratin dauphinois

Gigotin d’agneau aux herbes, poélée de feves des marais, gratin dauphinois
(supl. 3 €)

Gebakken zalmpavé met béarnaisesaus , frietjes
Pavé de saumon rdtie a la sauce béarnaise , frites

Gegrilde rundspavé met hofmeesterboter en frietjes
Pave de hoeuf grillé beurre maitred'hdtel, pommes frites

P I EE————— e S

Appeltaartje met vanille ijs
Tarte fine aux pommes et glace vanille

Wentelteefjes, sabayon met honing, gekonfijte gember en vanille ijs
Pain perdu , sabayon au miel, gingembre confit et glace vanille

Chocolademousse
Mousse au chocolat

(Menu eveneens mogelijk aan € 40,00 (voor -en hoofdgerecht)
(Menu également disponible a € 40,00 (entrée & plat)

VEGI & SALADS

Canneloni ricotta & spinazie
Canneloni ricotta & épinards

Raviolis gevuld met groenten en tomatencoulis
Raviolis aux légumes et coulis de tomates

Wok van seizoensgroenten
Wok de légumes de saison

Salade A La Kart
(scampi's, eendenlever, gerookte zalm)
(scampis, foie gras, saumon fume)

Salade Nigoise
(gegrilde rode tonijn)
(thon rouge grillé)

Salade Chavignol
(warme geitenkaas, appel, mesclun)
(chévre chaud, pomme)

Salade César
(kip, croutons, iceberg, tomaat, radijs)
(Poulet, croiitons, iceberg, tomate, radis)

Au milieu de nulle part
(lauwe kip, parmezaan, curry, ananas)
(Poulet tiede, parmesan, curry, ananas)

Vegetarisch slaatje / Salade végétarienne
(rauwkostgroenten en vruchten)
(crudités et fruits)

€17,00

€18,00

€18,00

€27,00

€28,00

€21,00

€22,00

€22,00

€18,00
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STARTERS

Noorse gerookte zalm op ambachtelijke wijze & toast €20,00
Saumon fumé "Norvégien" a l'ancienne & toast

Gebakken Sint-Jacobsnoot met créme van waterkers. €22,00
Creme de cresson aux noix de St. Jacques poélées

Rundscarpaccio met truffelolie, rucola en parmezaanse schilfers €17,00
Carpaccio de boeuf a lhuile de truffe, roquette et copeaux de parmesan

Scampi’s gepaneerd met sinaasappel en mousseline van rode paprika’s €19,00
Scampis panés a l'orange avec une mousseline de poivrons rouges

Istuk/pe € 11,00 - 2 stuks/pc €19,00
3 stuks/pe € 26,00

Huisbereide garnaalkroketjes met
gefrituurde peterselie
Croquettes de crevettes grises "Maison”, persil frit

Kaaskroketten met gefrituurde peterselie 1stuk/pec € 9,00 - 2 stuks/pes € 16,00

Croquettes de fromage, persil frit 3stuks/pes € 22,00
Duo van kroketten met gefrituurde peterselie €18,00
Duo de croquettes, persil frit
Scampi's look / lookroom / duivels / Indisch / gefrituurd 5 stuks/pes € 18,00
Scampi a lail / créme-ail / diable / indienne / frits 8 stuks/pes € 26,00
Mechelse Asperges - Asperges de Malines
Vanaf de maand april - a partir du mois d’avril
Op Vlaamse Wijze - A la Flamande €22,00
Mousseline €22,00
Vinaigrette €21,00

BASICS MEAT

Onze huisbhereide Américain / Rundstartaar op Italiaanse wijze €2350
Filet américain garni / Tartare de boeuf a litalienne

Lamshout met verse kruiden, stoofpotje met veldbonen, gratin dauphinois € 28,00
Gigotin d’agneau aux herbes, poélée de feves des marais, gratin dauphinois

Tagliata van rundvlees volgens Toscaanse wijze €33,00
Tagliata de boeuf fagon Toscane

Runderlende, romige risotto met champignons en pastinaak creme €33,00
Contre-filet grillé, risotto aux champignons, creme de Panais .

Varkenshaasje met mosterdsaus, gratin dauphinois €2350
Filet mignon de porc, moutarde a lancienne, gratin dauphinois

Viaamse karbonade met Duvel €25,00
Carbonnade flamande a la Duvel

Gegrilde rundspave 250gr. / 350gr. met hofmeesterboter €25,00/€29,00
Pavé de boeuf grillé 250gr. / 350gr. beurre maitre dhotel

Koninginnehapije € 23,50
Vol au Vent

Balletjes in tomatensaus €21,00

Boulettes a la sauce tomates

Cheese & Bacon burger (Black angus, cheddar, pepersaus - sauce poivre) € 17,00

Keuze uit: rijst, kroketten, frietjes, puree of natuuraardappelen
Choix d'accompagnement: riz, croquettes, frites, purée ou pommes nature

‘ Extra’s : Gemengde sla € 5,00 - Warme groenten € 6,00 - Frietjes € 4,50 \

Sauzen € 4,50 : Béarnaise, choron, archiduc, groene peper, grof gemalen pepersaus, Roquefort
Extras : Salade mixte € 5,00 - Légumes chauds € 6,00 - Frites € 4,50

‘ Sauces € 4,50 : Béarnaise, choron, archiduc, poivre vert, poivre concassé, Roquefort \

BASICS FISH

Gegrilde zalmpavé met béarnaisesaus, frietjes €24,00
Pavé de saumon grillé, béarnaise, frites

Gegrilde rode tonijn 'mi-cuit, broccoli, gekonfijte tomaten, krielaard. € 29,00
Mi-cuit de thon rouge grillé, broccoli, tomates confites, pommes grenailles

Gestoomde kabeljauwrug, aardappelpuree met olijven €32,00
Dos de cabillaud vapeur, pommes purée aux olives

Blanquette van zeeduivel met jonge voorjaarsgroenten €32,00
Blanquette de lotte aux petits Iégumes printaniers

Gebakdken zeetong "Meuniere” €31,00
Sole Meuniére
Vishurger (gepaneerde kabeljauw) €11,00

Burger de poisson (cabillaud pané)

FINISHERS

Wentelteefjes, sabayon met honing, gekonfijte gember en vanille ijs € 10,00
Pain perdu , sabayon au miel, gingembre confit et glace vanille

Tiramisu caramel €9,00
Créme brillée €10,00
Chocolademousse / Mousse au chocolat €10,00
Assortiment sorbetijs / Assortiment de sorbet €10,00
Dame blanche - Brésilienne €10,00
Luikse koffie / Café Liégeois €950
Sabayon Amaretto €12,00
Appeltaartje met vanille ijs €12,00

Tarte fine aux pommes et glace vanille




